Terroir en Ceeur de Bastides

Le matin :
Découverte du travail du pruneau & la ferme du Plessis & Saint Aubin.

A deux pas de la bastide de Monflanquin, Alexandra et Pascal vous invitent
a venir découvrir leurs vergers et leurs fours & prunes. Vous ferez une
rencontre authentique, conviviale et gourmande avec des producteurs de

« pruneaux d'Agen » depuis 3 générations.

Période : toute 'année
A partir de : 31 € par personne

Le tarif comprend :
- L'accés aux visites citées au programme.
- Le déjeuner, verre de vin et café.
- Un encadrement professionnel pour chaque visite de site .
- La gratuité chauffeur

Déjeuner au restaurant.

L'aprés-midi :

Cancon est fiére de se présenter comme la capitale de la noisette.
Découvrez ce bourg castral du Xléme siécle, ses petites rues fleuries du
Moyen-dge sans oublier le site panoramique du chateau et son donjon qui
rappelle qu'alors, Cancon contrélait la voie romaine d’Agen & Périgueux

Le tarif ne comprend pas :
- Les dépense d’ordre personnel.
- Le transport.

Découverte de la coopérative Unicoque & Cancon et du travail de la noisette
et de la noix suivie d'une dégustation.
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